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Tartar de ahin (ftomate, edamame, cebolla morada) &S0 @® 16

Tuna tartare (tomato, edamame, red onion)

NIGIRI e@00000:0® 6

Opcional flambeado

SALMON
SAIMON

ATUN
TUNA

URAMAKI 0@0C800-0® 12

Opcional con panko

ATUN (MAYO JAPO, PEPINO, AGUACATE Y SESAMO NEGRO)
TUNA (JAPANESE MAYO, CUCUMBER, AVOCADO AND BLACK SESAME)

SALMON (PEPINO, AGUACATE, MAYO JAPO Y CEBOLLA CRUJIENTE)
SALMON (CUCUMBER, AVOCADO, JAPANESE MAYO AND CRISPY ONION)

LUBINA (LIMA, PEPINO, MAYO JAPO, AGUACATE Y SESAMO NEGRO)
SEA BASS (LIME, CUCUMBER, JAPANESE MAYO, AVOCADO AND BLACK SESAME)

SECRETO IBERICO (CEBOLLA CARAMELIZADA, AGUACATE Y MAYO JAPO)
IBERIAN SECRET (CARAMELIZED ONION, AVOCADO AND JAPANESE MAYO)

POLLO EMPANADO (SALSA TERIYAKI, AGUACATE, PEPINO Y MAYO JAPO)
BREADED CHICKEN (TERIYAKI SAUCE, AVOCADO, CUCUMBER AND JAPANESE MAYO)

LANGOSTINO CON PANKO (AGCT., PEPINO, MAYO JAPO Y S.AGRIDULCE)
PRAWNS WITH PANKO (AVOCADO, CUCUMBER, JAPANESE MAYO, SWEET AND SOUR SAUCE)

POKE ©©00800:00 12

Todos los poke llevan arroz, mayo japonesa, wakame, aguacate, edamame, cebolla crujiente, tomate, salsa teriyaki y rabanitos
All poke bowls include rice, jopanese mayo, wakame, avocado, edamame, crispy onions, tomato, teriyaki sauce, and radishes.

ATUN POLLO EMPANADO
TUNA BREADED CHICKEN
SALMON
LANGOSTINO CON PANKO
SALMON SHRIMP WITH PANKO

SERVICIO POR PERSONA: 1€
EN CASO DE PADECER ALGUNA ALRGIA O INTOLERACIA INFORMAR AL CAMARERO PARA EVITAR POSIBLES CONTAMINACIONES
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ENTRANTES

OSTRA RIZADA @ 35
CURLY OYSTER

GAMBAS BLANCAS DE MALAGA (%] 12
WHITE SHRIMP FROM MALAGA
JAMON IBERICO DE CEBO 2
IBERIAN HAM (CEBO)
QUESO CURADODEOVEJA 12
CURED SHEEP'S CHEESE

ENSALADA LA AZOTEA (LECHUGA CON POLLO FRITO, MANZANA Y SALSA CESAR (o] 13
LA AZOTEA SALAD (LETTUCE WITH FRIED CHICKEN, APPLE AND CAESAR DRESSING)

ENSALADA DE POLLO CON MIEL Y MOSTAZA & ( 9
HONEY MUSTARD CHICKEN SALAD

ENSALADILLA RUSA CON PIL-PIL DE PIMIENTOS & (7 O 12
RUSSIAN SALAD WITH PEPPER PIL-PIL

BURRATA CON PESTO DE ANACARDO (O 12
BURRATA WITH CASHEW PESTO

FLAMENQUIN DE CERDO, JAMON SERRANO Y QUESO (5. 1
PORK MEAT ROLL WITH SERRANO HAM AND CHEESE

BRIOCHE DE PULLED PORK 9 0 é
PULLED PORK BRIOCHE

BRIOCHE DE GAMBAS ALPILPILS O ©
GAMBAS AL PIL-PIL BRIOCHE

CROQUETAS (RACION O SURTIDO 8 UD): CARABINERO, CHULETON, CECINA Y POLLO AL AJILLO 000 12
CROQUETTES (PORTION OR ASSORTMENT OF 8): SCARLET SHRIMP, RIBEYE STEAK, CURED BEEF, AND GARLIC CHICKEN.

STEAK TARTAR (]

20
STEAK TARTAR
CARRILLADA DE CERDO IBERICO 18
IBERIAN PORK CHEEK
GAMBON CRUJIENTE CON MAYO KIMCHEE © O O 12

CRISPY PRAWN WITH KIMCHI MAYO

TOSTA DE JAMON SERRANO, HUEVO DE CODORNIZ, PIMIENTO Y ALIOLI 3 @ ) 8
TOASTED BREAD WITH SERRANO HAM, QUAIL EGG, PEPPER AND AIOLI

TOSTA DE GAMBON CON CHAMPINONES Y ALIOLI @ O® 8
BREAD TOASTED WITH KING PRAWN, MUSHROOMS AND ALIOLI

SERVICIO POR PERSONA: 1€
EN CASO DE PADECER ALGUNA ALRGIA O INTOLERACIA INFORMAR AL CAMARERO PARA EVITAR POSIBLES CONTAMINACIONES
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AL JOSPER

HAMBURGUESA ANGUS @ 0 © 12
ANGUS BURGER

BROCHETA DE CERDO IBERICO 15
IBERIAN PORK SKEWER

BROCHETA DE POLLO 12
CHICKEN SKEWER

SECRETO IBERICO 18
IBERIAN PORK SECRET

SOLOMILLO DE TERNERA 21
BEEF TENDERLOIN

PRESA IBERICA 18
IBERIAN PORK SHOULDER

ENTRECOT DE VACA MADURADA 30 DIiAS (350 G APROX.) 26
DRY-AGED BEEF RIBEYE (APPROX. 350 G)

PARRILLADA IBERICA 1KG (PARA 2-3 PERSONAS) 38
IBERIAN GRILLED MEAT 1KG (2—5 PEOPLE)

PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA 15
CRILLED SEASONAL VEGETABLES

PATA DE PULPO A LA BRASA @ 2
CRILLED OCTOPUS TENTACLE

CHULETON NEW YORK DELUXE 55/KG

DELUXE NEW YORK STRIP STEAK

PESCADOS

CEVICHE DE LUBINA & 15
SEA BASS CEVICHE

SALMON CON CREMA DE CALABAZA & 18
SAIMON WITH PUMPKIN CREAM

LUBINA CON SALSA DE GAMBAS &6 22
SEA BASS WITH PRAWNS SAUCE

SERVICIO POR PERSONA: 1€
EN CASO DE PADECER ALGUNA ALRGIA O INTOLERACIA INFORMAR AL CAMARERO PARA EVITAR POSIBLES CONTAMINACIONES
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POSTRES ant 1o

BROWNIE O 0 6
BROWNIE

TARTA DE QUESO O 6
CHEESECAKE

BIZCOCHO DE ALGARROBA A LA PORTUGUESA O 0 6
PORTUGUESE CAROB SPONGE CAKE

TARTA TRES CHOCOLATES O O é
THREE CHOCOLATE CAKE

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO G O 6

CHOCOLATE FONDANT WITH ICE CREAM

SERVICIO POR PERSONA: 1€
EN CASO DE PADECER ALGUNA ALRGIA O INTOLERACIA INFORMAR AL CAMARERO PARA EVITAR POSIBLES CONTAMINACIONES
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SUGERENCIAS s

GILDAS ©© 25
GILDAS

ENSALADA MIXTA

MIXED SALAD

EDAMAME PICANTE O AL VAPOR © 25
SPICY OR STEAMED EDAMAME

LANGOSTINO PANKO 5UD @6 4
PANKO KING PRAWN

ENSALADILLA RUSA CON TARTAR DE ATUN 6@ © 15
RUSSIAN POTATO SALAD WITH TUNA TARTARE

GAMBAS AL PILPIL © 10
PIL-PIL PRAWNS

HAMBURGUESA DE SOLOMILLO CON MAYONESA TRUFADA © © @ “
BEEF TENDERLOIN BURGER WITH TRUFFLE MAYONNAISE

ALBONDIGAS DE TERNERA Y CERDO & o i
BEEF AND PORK MEATBALLS

PULPO A LA GALLEGA OO 21

GALICIAN-STYLE OCTOPUS

SERVICIO POR PERSONA: 1€
EN CASO DE PADECER ALGUNA ALRGIA O INTOLERACIA INFORMAR AL CAMARERO PARA EVITAR POSIBLES CONTAMINACIONES
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CAVAS ROSADOS

COPA  BOTELLA COPA  BOTELLA
JUVE & CAMPS RESERVA FAMILIA 25  RAMONBILBAO (RIOJA) 4 15
BOCCHORIS BRUT NATURE 4 15
BLANCOS

COPA BOTELLA
MAR DE FRADES (ALBARINO) 25
GUITIAN (GODELLO) 20
JOSE PARIENTE (VERDEJO) 4 16
BOTANI (MALAGA) 25
CHINITA BLANCO SUAVE (MALAGA) 4 15
VIS A VIS (VERDEJO FRIZZANTE) 4 15
ARABE SEMIDULCE 4 15
TINTOS
COPA BOTELLA

CONVENTO LAS CLARAS (RIBERA DEL DUERO) 4 19
PAGOS DE ANGUIX (RIBERA DEL DUERO) 29
ALONSO DEL YERRO (RIBERA DEL DUERO) 32
RAMON BILBAO CRIANZA (RIOJA) 4 15
RAMON BILBAO EDICION LIMITADA (RIOJA) 22
PAGO DE CARRAOVEJAS (RIBERA DEL DUERO) 55
TOMAS POSTIGO (RIBERA DEL DUERO) 55
JUAN GIL (JUMILLA) 15

SERVICIO POR PERSONA: 1€
EN CASO DE PADECER ALGUNA ALRGIA O INTOLERACIA INFORMAR AL CAMARERO PARA EVITAR POSIBLES CONTAMINACIONES
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